
 

 

 

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

    INFORMAÇÕES TÉCNICAS DO PRODUTO:  

Sensoriais:  

- Coloração brando-amarelado claro. 

- Aspecto em pó fino uniforme, sem grumos. 

- Sabor e aroma com notas lácteas. 

 

Aplicação: 

- Sorvetes, massas e misturas com função de substituição do leite 

nas formulações. 

- Realça o sabor lácteo. 

 

Características Fisico-Químicas: 

- Umidade (%): máximo 5 

- Gordura (%): mínimo 21 – máximo 24 

- Teor de proteína (%): mínimo 9 

- Acidez titulável (mlNaOH 0,1N/10g sólidos não gordurosos:     

máximo 18 

- Índice de insolubilidade (ml): máximo 1 

 

 

 


