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INFORMAÇÕES TÉCNICAS DO PRODUTO:  

Amido de Milho hidrolisado, grau alimentício, obtido por 

controlada conversão enzimática. 

Especificações: 

Físico-Químico:   Min.   Máx    

Dextrose Equivalente, DE 17,0   19,9 

pH     4,5   5,5 

SO2        25 

Solúveis, %    99,3 

Substância Seca, %     100,00 

Umidade, %       6,0 

 

Principais aplicações: adoçantes em pó; aromas e essências; sopas 

em pó; caldos em cubo e produtos cárneos; refrescos em pó; 

sorvetes; compostos lácteos; achocolatados em pó; milkshakes e 

sobremesas em pó; suplementos para atletas; misturas para bolo e 

recheios para biscoitos; recheios para bombom. 

 

Funcionalidades e benefícios: não afeta o sabor original dos 

produtos; solúvel a frio; atua como veículo de secagem e 

encapsulamento; atua como repositor de sólidos. 


