
      

 

 

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

    
INFORMAÇÕES TÉCNICAS DO PRODUTO: 

Sensoriais: 

Cor: amarelo claro 

Sabor: característico lácteos 

Odor: característico lácteos 

Aspecto: Pó uniforme, sem grumos 

Propriedades: 

Baixa viscosidade 

Alto valor nutritivo 

Baixo teor de gordura 

Boa capacidade de emulsificação 

Baixo teor de sódio 

Competitivo sólido lácteo 

Solúvel em uma ampla faixa de pH 

Características Físico-Químicas: 

Umidade (%): máx. 3,0 

Gordura (%): máx. 1,0 

Proteínas (base seca) (%): máx. 3,5 

 

 


